
 
 
 
 
 

 
 ENTRÉES 

 
  Prensado de foie gras mi-cuit, compota $ 19.500 
  de pimenta amarela, chutney e brioche caseiro. 
 
  Polvo provençal, ratatouille e crocante de arroz. $ 14.500 
 
  Ovo trufado, cogumelo, bacon fumado e salsa. $ 9.200 

    
  Mix de folhas verdes, legumes & brotos com  $ 6.500 
  vinagre de framboesa.  
 
  Raviole de rabo de boi & tutano servido $ 8.500 
  com acelga.   
 
 

 
 PLATS   

 
  Lombo Angus à bordalesa $ 18.500 
  (Lombo vetado Angus, molho de vinho tinto  
  e tutano, batata Anna crocante). 
 
  Magret de pato, redução de limão verde, mousselina $ 25.500 
  de ervilha e pérolas de legumes da estação. 
 
  Truta meunière com purê cremoso chilote $ 22.500 
  e cenouras glaceadas.  
 
  Risotto com morilles e aspargos verdes.  $ 19.500 
 
  Coelho desfiado ao estilo Rossini com polenta frita.  $ 19.500  
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 FROMAGE 

 
  Seleção do dia de queijos nacionais e importados.  $ 15.500 
  
 

 
 
  DESSERTS 
 
  Crème brulée tradicional.  $ 7.500 
 
  Tarta de chocolate amargo.  $ 7.500 
 
  Tiramisù sem açúcar.  $ 7.500 
 
  Seleção de sorvetes. $ 7.500 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 Salada Caesar     Alface fresca, frango grelhado, parmesão, $ 9.500 
com Frango Grelhado     croutons artesanais e molho Caesar caseiro. 
 
 Sanduíche      Bacon, frango, tomate confitado, alface romana, $ 12.500 
 Club Signature      queijo beaufort e ovo, servido com batatas fritas ou salada. 
 
 Hambúrguer Carne de pasto 150g, queijo camembert, cebola $ 12.500 

 Gourmet caramelizada e alface, servido com batatas fritas caseiras. 
 

 Ravioli do Dia Molho de tomate assado e queijo parmesão. $ 11.500
   

 
 Filé Mignon Servido com gratin dauphinoise e molho de vinho tinto. $ 17.500 
 Grelhado   
 
 
 Filé de Salmão Com molho holandês, espinafre, batatas $ 12.500  
  e batatas-doces assadas.   
 
 
 Consomê Servido com orzo e salsa fresca.  $ 6.500 

 de Frango 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
PARA PESTICAR 

 
  Tábua Chat Noir $ 17.500 
  (queijos, frios e rillette de salmão). 
 
  Empanadas bourguinon (5 unidades) $ 14.500 
 
 
 
 

MENÚ INFANTIL 
 
 
  Filetinho de frango empanado, ketchup e batatas fritas. $ 9.500 
 
  Massa do dia com molho pomodoro ou alfredo. $ 9.500 
  
 
 
 
 

 
 
  DESSERTS 
 
  Tiramisù sem açúcar.  $ 7.500 
 
  Prato de frutas frescas.  $ 7.500 
 
  Sobremesa do dia.  $ 7.500 
 
  Seleção de sorvetes. $ 7.500 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


